Leckerbissen ,Oual der Wahl“

in jeder Preislage ab CHF 11.50 — 45.00

Thod Mun Goong E€bi Tempura
020 Thailandischer friHiew}ev Kuchen mit einer CrevetHen- 029 Des Japaners Lieblingsiempuva. Ganze, im Wok
und Schweinefleisch Fiillung frittierte Tiger Prawns und Saisongemiise
Gialettes thailandaises de crevettes et viande Le tempura préféré des 3aponais: des crevettes
De porc, fv‘iJres. Servies avec une sauce douce. géantes et des Iégumes sautés au wok
Yue Nan Chun Jien Mixed Dim Sum
023 Hausgemachte frittierte viemamesische 028 lmmer ein Genuss. Verschiedene, gedampfte Dim
Frithlingsrvollen mit Schweinefleisch serviert mit Sum, gefiillt mit Crevetten und Gemiise
asiatischem Salat und Pfefferminze Un plaisir pev‘péfuel: boulettes aux crevettes et
Rouleau de printemps viethamien fv‘H, servi avec de la salade anx légmmes cuites & la vapeur

asiatique et de la menthe

Qai Satay Angkor Mixed Starters
024  Die beliebten Poulet-Satay-Spiesschen mit frisch 101  Eine hevvliche Auswalhl asiatischer KSstlichkeiten :
zubereiteter Erdnuss-Sauce Gai Satay, Gyoza, Friihlingsrolle und
Rojak Nyonya
Un choix Vemarquable de délicatesses asiaﬁqmes:

fraichement préparée Giai Satay, Qyoza, Poh Piah et Rojak Nyonya

Les brochettes de pomleJr Soﬁray si popu\laires,

servies avec une sauce aux cacahustes

ab zwei Personen

VORSPEITISEN
AMUSE - BOUCHES



01

006

008

Szechuan Soupe

Saure und scharfe Suppe mit Pouletfleisch nach

« Szechuan Awt »
Sou\pe acidulé et piquante avec du pou|e+,

«Szechuan style »

Towm Kha Gai

Milde Geﬂﬁgelsuppe «Thailandischer Avt » mit
Kokoswmilch, Pilzen, Galanga, Zitronengras
und LimetHen-Saft

Soupe délicate avec de la viande de pomleb du lait

de noix de coco, des cl/\ampignons, du galanga, de

la citronnelle et du Jjus de citron vert, < Thai erer>>

Tom Yum Goong
Der Klassiker. Pikante, saure Suppe

«Thailandischer Arts mit Creveten, Zitronengras,

Pilzen und LimetHen-Saft
le grand classiqme: soupe acidulée et piquante
«Thai Sfyle», avec des crevettes, de la citronnelle, des

clf\ampigy\oy\s et du jus de citron venrt

013

o014

016

017

018

Rojak Nyonya

Frischer Salat mit Ananas, ;Z\pfel,

GQGurken und Karoten « Malaysischev Art »

Salade malaise avec de la carotte, de 'ananas, de la pomme

et du concombre; v*afra?chissal/\’re et épicée

Yam Woon Sen
QGlasnudeln-Salat mit Poulet, Schalotten,
LimeHen-Dressing

Salade de vermicelles de riz avec du poule’r

Yum Tua Phu Kung Sot

Crevetten Salat mit Zwiebeln, weichgekochtem E;,
Kokosmilch Dressing

Salade de crevetes avec une sauce piquante au

lait de coco et piment

Som Tam

Gevaffelfev, griinerv papaya—Salai, Chil;,
Tomaten, LimeHen-Dressing

Salade de papaye verte rapée, avec des tomates
et une sauce au citron vert

mit Riesencrevetten

Yam Nita Nam Tok

Gegprilltes Rindsentrecdte mariniert mit Thai-
Krautern, Zwiebeln, Chili und Pfefferminz=
Cntrecdte de boeuq( gv*i”é, marine dans du citron vert,
du piment, des oignons, de la fow*ine de riz roussie,

des feui”es de menthe et de I'échalote

ORIENTALISCHE SUPPEN / SALATE
POTAGES ORIENTAUX / SALADES
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300

500

Gang Keo Wan

Griiner Curry*, mit Basilikum und Gewmiise 043
Curry vert, avec du basilic et des légumes
Qang Ped
Roter Curry*, mit frischen thailandischen Gemiisen
und Basilikum
Cu\wy rouge, avec des Iégmmes thailandais fvais et
du basilic
046

Gang Massaman
Cuvrry Nusspaste mit Kartoffeln und Peperoni
Cuw‘v‘y anx cacahudtes avec des pommes de terre
et des poivrons
* enthalt gehﬂockne%e Cweveh‘enpas%c
Fleisch oder Meeresfricchte nach Wall:

' 047
Hulhin
Poulet
Rindfleisch

Viande de boeuf
Riesencrevetien

Crevettes géantes
Tofu und Gemiise

Lég umes et Jrofu

Kluea Gai Krop

Knusprig gebvafenes Poulet mit Zitronenblater
und jungem Pfeffer « Chef Avt »

Poulet croustillant sauté avec des femi”es de citronnier et

Poivre vert ,Chef Art"

Qai Yang

Qivilliertes mariniertes 'Pouleffleisch,

griitner Mango Salat, Nahm Jim Sauce

Poulet gv*i”é aux herbes fra?clf\es avec salade de mangue verte

et une sauce Nahm Jim

Nyonya Ayam

Knusprig gebackenes Poulet nach der schavf und
sauren, malaysischen « Nyonya Avrt »

Poulet croustillant, aromatisé a la sauce malaise

aig re-douce <<]\)yonya Arts

AROMEN DES CURRY / POULET
LES PARFUMS DE CURRY / LAVOLAJLLE



304

204
Plaa Nueng Manao
Gedampfte Dorade Royale mit Chili,
Zitronengras, Limetten, Frithlingszwiebeln
Daurade Royale cuite & la vapeur avec du piment,
de la citronnelle et de l'ail

213
Plaa Thod Khmin
Knusprig frittierte Dorade Royale mit Kurkuma,
gritnem Papaya-Salat, hausgemachte Seafood
Sauce
Dorade Royale friJre croustillante avec salade de papaya
verte et sauce Seafood maison

*
306

Chu Chee Tuna

Gegrillter Thunfisch an der einzigartig hausgemachten
Panang Sauce, gavniert mit ZitronenblatHern

Steak de thon gri”é, servi Hede, avec une

délicieuse sauce pay\ay\g

Hoi Shell Nueng Manao

Gedampfle Jakobsmuscheln mit fvischen thailandischen
Krautern, LimetHen und Chili

Noix de St gacques cuites & la vapeur avec des herbes

thailandaises fra?cl/\es, citron vert et piment

Jiao Yan You Yu
Knusprig gebratener Tintenfisch mit Szechuan Pfeffer

Seiche croustillante au poivre rose de Szechuan,

“Phnom Penh eryle”

DAS MEER UND ALL SEINE VERSUCHUNGEN
LA MER ETTOUTES SES TENTATIONS
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038

039

Pad Goong Angkor

Im Wok gebratene knusprige Riesencreveten

« ;Z\ngkov‘ » mit den beliebtesten Krautern aus 310
sitdostasistischer Kiiche

Crevettes croustillantes géantes poélées au wok <<;Z\V\91<or styles,

avec les fines herbes thailandaises si appréciées

Goong Sam Ros 311
Jumbo Riesencrevetten an unserver zauberhaften
Chili-Tamavinden-Sauce

Crevetes géantes servies avec une délicieuse sauce

au tamarin et piment

Chu Chee Goong

Jumbo Riesencrevetten in der einzigartig 209

hausgemackfen panang Sauce gavrniert mit
lLimeHenblattern

Crevettes géan+es servies avec uhe sauce au curry pay\ang

Jiao Yan Xia
Knuspvige Riesencreveten, knuspvigev Knoblauch,
Szechuan Pfeffer

Crevettes croustillantes sautées avec du sel et du poivre

Goong Ob Wun Sen

Im Wok gebratene Jumbo Riesencrevetten und
Glasnudeln mit Knoblauch, Ingwev, Sesamdl und
asistischem Whisky

Crevettes géantes cuites a la vapeur avec des vermicelles de riz,

de Vail, du gingembre, de 'huile de sésame et du Wl/\isky asiatique

Ho Mok

Spezie", gedc'impf‘le Meevesfvﬁck}e in fvischev Kokosnuss an
einer Currysauce und Zitronenblatern

Spéciale recommandation du Cl/\ef:

Truits de mer cuit & la vapeur avec une sauce au curry et feui”es de

citronnier, servi dans une noix de coco

DAS MEER UND ALL SEINE VERSUCHUNGEN
LA MER ETTOUTES SES TENTATIONS



Ped Grati Sod Cui Pi YVa

051 Knusprige Ente an einer ervfrischenden 055 Der Klassiker. Diinn geschnittene, knusprige Ente,
Kokosnuss-Sauce serviert mit Pan Cake, Pflaumen-Sauce, Lauch und
Canard croustillant servi avec une sauce Gurken
Vafv‘a?c[/\issanfe & la noix de coco Un classiqme: canard croustillant débité en fines

tranches, servies avec des 9a|e++es, de la sauce de

pruneaux, du poireaux et du concombre

Ped Ma Kham
052 Knuspvige Cnte an einer hausgemachfen siissen

Tamarinden-Sauce

Canard croustillant, servi avec une sauce sucrée au famarin Mang Quo Hu Tie Ya
056 JIwm Wok gebratene Ente serviert mit FRISCHER
Mango
Canard poélé au wok, servi avec de la mangue
Guang Dong Shao Ya FRACHE

053 Knusprige Ente nach « Kantonesischer Avt »

Canard croustillant & la mode cantonaise

Gang Phed Ped Yang

057 Gebratene Ente mit votem Curry, Chevry Tomaten,
Ananas, Mini ;Z\ubevginen und Thai-Basilikum
Cuwy rouge au canard, tomates cerises, ananas
et basilic thai

Panang Ped Yang Lychee

054 Knusprig gebva'lene Ente an Panang-Curry mit
Lychee
Canard vdti croustillant, avec une sauce au

curry de pomcmg et des litchis

GEFLUEGEL IN DEN FEINSTEN VARIATIONEN
LAVOLAJLLE DANS SES VARIATIONS LES PLUS SUBTILES



062

065

Niia Pad Prig Gang

Gebratenes Rindﬂeisch an einev eingedickfen 063
Curry-Sauce mit griinen Bohnen und
Zitronenblattern
Viande de boeuf poélée, servie avec une sauce
Raﬁiy\ée a base d’haricots verts et de feui”es de citronnier
Niia Phnom Penh Style
Kurz angebvafenes Rindgeschneieelfes mit
frischem Pfeffer, Koreander, Chili und etwas 207

Knoblauch
Cntrecdte de boeuf brievement revenu a la poéle,
servi avec du poivre frais, de la coriandre, du piment et un

soupgon d'ail

Niua Trakai

Mit Zitronengras gebvaienes Rindﬂeisch, mit
sitssem Basilikum, langen Bohnen, Shiitake-Pilzen

und Chili

Viande de boeuf poélée avec de la citronnelle, du

basilic doux, des haricots géants, des cl/\aw\pignons Shitake
et du piment

Phnom Penh Niia Yang Maprau

Grilliertes Rindsentrecdte marviniert mit frischen
Kréutern nach « Phnom Penh Awrt ». Ein Genuss !
Cnirecdte de boeuf grillé avec des herbes aromatiques,

«Phnom Penh Sfyle», un veai Véga“

DER REICHTUM DES ORIENTS IN UNSEREM FLEISCH
LA RICHESSE DE€ L'ORIENT DANS NOS VIANDES



Vegi Springrolls
Vege‘lav‘ische Fv‘ifthlingsv‘o"en

Rouleaux de printemps végé’rav‘iey\

211

Siamese Vegetarian Consommé
004 'l:ofu, verschiedenes Gewmiise und Glasnudeln
sevviert in einer klaren Bouillon

Consommé avec du Jrofm, divers légmw\es et

des vermicelles de riz

080

082

087

She Jing Cai

Im Wok knackig gebratenes, gemischtes
Saisongemiise

Légmw\es de saison sautés au wok

Pak Bong Fai Deang
Im Wok gebratener Thai-Spinat mit
Shiitake-Pilzen, Knoblauch und Chili

Liseron d’eau sautée, avec cl/\ampignons shiitake, ail et
piment

Angkor Wu Wie Dou Fu
Ein Gedicht fitr Tofu-Liebhaber. An einer

v‘affinievfen Sauce gebvai’enev Tofu mit gritnen
Bohnen und Zitronenblattern

Tofu revenu dans une sauce v‘aﬁiy\ée & base d'haricots verts

et de feui”es de citronnier. Un réve pour les amateurs de Jrofm.’

GANZ FLAMME FUER UNSER WOK GEMUESE UND TOFU
TOUTE FLAMME POUR NOS LEGUMES €T NOS TOFU AUl WOK



095

Pad Thai
Das bervithmteste, thailandische ]\)udelgevichi.
Gebratene Reisnudeln mit Sojasprossen und
CEvdniissen

092

Les pates thailandaises les plms célebres:
nouilles de riz sautées avec des pousses de soja et des

cacahuétes

Fleisch oder Meev‘esfviftclf\fe nach Wahl :

Viande ou fruHs de menr selon votre choix: 093

Poulet
Rindfleisch
RiesencreveHen
Tofu und Gemiise

Unser Fleisch stammt aus:

pomlei-ﬂeisc[/\ Schweiz
Rinc’ﬂeiscl/\ Schweiz
C‘:V\Jrey\ﬂeiscl/\ Deutschland
Meeresfvi)\cwe Zucht

Fon Jnfov*maﬁonen zu %\Hev*gien in den einzelnen

Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Persona

Kao Pad Suppra Rod

Giebratener Reis mit Pouletfleisch und frischer Ananas
Sevviert in einer Ananas

Riz sauté avec de 'émincé de poule’r et de

I,GV\GV\GS fy‘ais. Sey‘\/i dC\V\S un ananas.

Kao Pad Goong
Eine thailandische Spezialitat —
QGebratener Reis mit Riesencrevetten

Nne Spécialifé thailandaise. Riz sauté avec des crevettes

Beilagen:
- ged&mpﬁer Reis
- gebra’rener Reis
- gebra’rene Gemuise

- gebra’rene N udeln



