
 

 

Thod Mun Goong 

Thailändischer frittierter Kuchen mit einer Crevetten- 

          und Schweinefleisch Füllung 

          

 

 

 

 Yue Nan Chun Iien

Hausgemachte frittierte vietnamesische 

Frühlingsrollen mit Schweinefleisch serviert mit 

asiatischem Salat und Pfefferminze

Gai Satay 

Die beliebten Poulet-Satay-Spiesschen mit frisch 

 zubereiteter Erdnuss-Sauce

 

 

 

 

 

    

    

Ebi Tempura 

   Des Japaners Lieblingstempura. Ganze, im Wok 

frittierte Tiger Prawns und Saisongemüse

 

 

 

Mixed Dim Sum 

lmmer ein Genuss. Verschiedene, gedämpfte Dim 

Sum, gefüllt mit Crevetten und Gemüse

     

    Angkor Mixed Starters 

Eine herrliche Auswahl asiatischer Köstlichkeiten : 
         Gai Satay, Gyoza, Frühlingsrolle und  

          Rojak Nyonya 

          

  

    
         

Leckerbissen „Qual der Wahl“ 

 in jeder Preislage ab CHF 11.50 – 45.00 



    
 

Szechuan Soupe 

 Saure und scharfe Suppe mit Pouletfleisch nach 

« Szechuan Art » 

 

 

Tom Kha Gai 

Milde Geflügelsuppe «Thailändischer Art » mit  

Kokosmilch, Pilzen, Galanga, Zitronengras 

        und Limetten-Saft 

Tom Yum Goong 

Der Klassiker. Pikante, saure Suppe  

«Thailändischer Art» mit Crevetten, Zitronengras, 

        Pilzen und Limetten-Saft 

Rojak Nyonya

Frischer Salat mit Ananas, Apfel,  

Gurken und Karotten « Malaysischer Art » 

 

Yam Woon Sen  

Glasnudeln-Salat mit Poulet, Schalotten,  

Limetten-Dressing 

                                                       

Yum Tua Phu Kung Sot 

          Crevetten Salat mit Zwiebeln, weichgekochtem Ei,   

          Kokosmilch Dressing 

                                

 Som Tam  

Geraffelter, grüner Papaya-Salat, Chili, 

    Tomaten, Limetten-Dressing 

                                                       

 

 Yam Nüa Nam Tok 

Gegrilltes Rindsentrecôte mariniert mit Thai-  

          Kräutern, Zwiebeln, Chili und Pfefferminz 

          

 

 



    
 

 

Gang Keo Wan 

Grüner Curry*, mit Basilikum und Gemüse 

Gang Ped 

Roter Curry*, mit frischen thailändischen Gemüsen 

und Basilikum 

 

        Gang Massaman 

Curry Nusspaste mit Kartoffeln und Peperoni 

 

 

 

Huhn 

 

Rindfleisch 

Riesencrevetten 

Tofu und Gemüse 

 

    

 

 

          

         Kluea Gai Krop 

Knusprig gebratenes Poulet mit Zitronenblätter  

           und jungem Pfeffer « Chef Art » 

 

 

 

         Gai Yang  

Grilliertes mariniertes Pouletfleisch,   

           grüner Mango Salat, Nahm Jim Sauce 

          Nyonya Ayam 

Knusprig gebackenes Poulet nach der scharf und 

            sauren, malaysischen « Nyonya Art » 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    
 

 

 

 

 

 

 

Plaa Nueng Manao 

Gedämpfte Dorade Royale mit Chili, 

Zitronengras, Limetten, Frühlingszwiebeln

 

 

 

Plaa Thod Khmin 

Knusprig frittierte Dorade Royale mit Kurkuma, 

grünem Papaya-Salat, hausgemachte Seafood 

Sauce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chu Chee Tuna 

Gegrillter Thunfisch an der einzigartig hausgemachten 

Panang Sauce, garniert mit Zitronenblättern 

 

 

 

 

Hoi Shell Nueng Manao 

Gedämpfte Jakobsmuscheln mit frischen thailändischen 

   Kräutern, Limetten und Chili 

 

 

 

Jiao Yan You Yu 

Knusprig gebratener Tintenfisch mit Szechuan Pfeffer  

 

 



    
 

 

 

Pad Goong Angkor  

Im Wok gebratene knusprige Riesencrevetten 

« Angkor » mit den beliebtesten Kräutern aus 

südostasistischer Küche 

         

   Goong Sam Ros 

Jumbo Riesencrevetten an unserer zauberhaften 

 Chili-Tamarinden-Sauce 

                                                                      

   Chu Chee Goong 

Jumbo Riesencrevetten in der einzigartig 

hausgemachten Panang Sauce garniert mit 

Limettenblättern 

 Jiao Yan Xia 

Knusprige Riesencrevetten, knuspriger Knoblauch, 

     Szechuan Pfeffer  

          

 Goong Ob Wun Sen 

Im Wok gebratene Jumbo Riesencrevetten und  

          Glasnudeln mit Knoblauch, Ingwer, Sesamöl und 

          asistischem Whisky 

  

 

 Ho Mok 

Speziell, gedämpfte Meeresfrüchte in frischer Kokosnuss an 

einer Currysauce und Zitronenblättern 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    
 

Ped Grati Sod 

Knusprige Ente an einer erfrischenden 

Kokosnuss-Sauce 

Ped Ma Kham 

Knusprige Ente an einer hausgemachten süssen 

Tamarinden-Sauce 

Guang Dong Shao Ya 

Knusprige Ente nach « Kantonesischer Art » 

Panang Ped Yang Lychee 

Knusprig gebratene Ente an Panang-Curry mit 

Lychee 

 

 

 

Cui Pi Ya 

Der Klassiker. Dünn geschnittene, knusprige Ente, 

serviert mit Pan Cake, Pflaumen-Sauce, Lauch und 

Gurken 

Mang Guo Hu Tie Ya 

Im Wok gebratene Ente serviert mit FRISCHER 

Mango 

 

Gang Phed Ped Yang 

Gebratene Ente mit rotem Curry, Cherry Tomaten, 

Ananas, Mini Auberginen und Thai-Basilikum

 

 

 

 



    
 

 

 

 

Nüa Pad Prig Gang 

Gebratenes Rindfleisch an einer eingedickten 

Curry-Sauce mit grünen Bohnen und 

Zitronenblättern 

 

 

 

 

Nüa Phnom Penh Style 

Kurz angebratenes Rindgeschnetzeltes mit  

frischem Pfeffer, Koreander, Chili und etwas  

         Knoblauch 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    Nüa Trakai 

Mit Zitronengras gebratenes Rindfleisch, mit 

süssem Basilikum, langen Bohnen, Shiitake-Pilzen 

und Chili 

 

Phnom Penh Nüa Yang Maprau 

Grilliertes Rindsentrecôte mariniert mit frischen 

Kräutern nach « Phnom Penh Art ». Ein Genuss ! 

 

 

 

 

 

 

 



    
 

 

 

 

Vegi Springrolls 

Vegetarische Frühlingsrollen 

 

 

 

 

Siamese Vegetarian Consommé 

Tofu, verschiedenes Gemüse und Glasnudeln  

         serviert in einer klaren Bouillon 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

   She Jing Cai 

Im Wok knackig gebratenes, gemischtes  

             Saisongemüse 

    

 

 

     

    Pak Bong Fai Deang 

Im Wok gebratener Thai-Spinat mit 

              Shiitake-Pilzen, Knoblauch und Chili 

 

 

 

         

Angkor Wu Wie Dou Fu 

Ein Gedicht für Tofu-Liebhaber. An einer 

raffinierten Sauce gebratener Tofu mit grünen 

Bohnen und Zitronenblättern 



    
 

 

 

 

   Pad Thai 

Das berühmteste, thailändische Nudelgericht. 

Gebratene Reisnudeln mit Sojasprossen und 

Erdnüssen 

Fleisch oder Meeresfrüchte nach Wahl : 

    Poulet                           

    Rindfleisch                                                 

    Riesencrevetten

    Tofu und Gemüse

 

     

   

 

 

 

 

Kao Pad Suppra Rod 

Gebratener Reis mit Pouletfleisch und frischer Ananas 

Serviert in einer Ananas 

Kao Pad Goong 

Eine thailändische Spezialität –  

         Gebratener Reis mit Riesencrevetten 

 
 
 
 


